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PELIMPAHAN HAK avrA

Dengan ini saya menyatakan bahwa karya tulis ilmiah tugas akhir saya dengan judul "Pengaruh lenis
Bahan Penstabil dan Lama Homogenisasi Terhadap Karakteristik Es Krim Labu Kuning (Curcubita

adalah karya saya dengan arahan dari dosen pernbimbing dan belum diajukan dalarn bentuk
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Daftar Pustaka di bagian akhtr karya tulis ilmiah tugas akhir saya ini.
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