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Deskripsi Produk
Jagung merupakan salah satu bahan pangan yang sangat penting
karena kaya akan sumber karbohidrat, dimana menempati urutan
kedua setelah padi (beras). Ada beberapa cara pengolahan jagung
yang umum di masyarakat, salah satunya dengan cara dipanggang
menggunakan arang. Tukang pemanggang jagung biasanya ditemui
di pasar-pasar malam yang menggunakan kipas anyaman bambu
untuk meproduksi jagung panggang. Melihat potensi pada produksi
jagung dalam bentuk panggang yang masih manual tersebut maka
muncul ide pembaruan dan keorsinalitasan dalam desain untuk
membantu proses produksi tersebut. Sehubungan dengan hal di atas
maka diciptakan alat pengolahan jagung yang siap konsumsi
menggunakan sistem rotary. Alat pemanggang jagung dengan sistem
rotary merupakan bentuk inovasi dalam membantu produksi jagung
siap konsumsi dengan berbagai kemudahan yang didapatkan oleh
alat ini
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Deskripsi Produk

Alat pemanggang jagung ini merupakan inovasi dalam teknologi
pemanggangan yang mengintegrasikan sistem rotary untuk
mencapai kematangan jagung yang lebih merata dan
mengurangi risiko kegosongan. Sistem rotary ini mengadopsi
mekanisme putaran otomatis yang memungkinkan jagung untuk
berputar secara teratur selama proses pemanggangan, sehingga
setiap sisi jagung mendapatkan distribusi panas yang konsisten.
Dengan desain ini, pemanggang jagung mampu meminimalkan
masalah umum yang terkait dengan pemanggangan tradisional,
seperti penggorengan yang tidak merata dan kecenderungan
untuk menggosong pada bagian tertentu
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Isi Produk
Alat pemanggang jagung dengan sistem rotary memiliki beberapa
keunggulan diantara produk-produk yang lain yaitu mengehmat tenaga
karena terdapat 3 unit kipas yang berfungsi untuk menjaga stabilitas arang
untuk menyala secara merata. Yang kedua yaitu sistem rotary yang berfungsi
untuk memutar jagung supaya matang secara merata pada semua sisi.

Bagian-bagian utama alat pemanggang jagung sistem rotary dapat dilihaat
pada (Gambar 1) antara lain tuas pemutar (nomor 1) berfungsi untuk
memutar poros silinder rotary yang diintregasikan dengan gearbox pada
masing-masing silinder. Adaptor kipas (nomor 2) berfungsi untuk mensuplai
aliran listrik pada semua kipas. Kipas (nomor 3) berfungsi sebagai mengatur
bara api arang supaya tetap pada suhu stabil. Poros silinder rotary (nomor 4)
berfungsi sebagai dudukan jagung untuk dipanggang secara matang
merata. Alat ini terbuat dari besi dan plat galvanis untuk body dan rangkanya,
sedangkan untuk silinder rotary yang digunakan untuk memutar jagung
terbuat dari stainless steel. Alat ini mempunyai tiga buah kipas yang berfungsi
untuk menjaga bara arang tetap menyala dalam kondisi stabil.
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Isi Produk
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Isi Produk
1. Buka Alat Bagian Bawah

2. Masukkan arang secukupnya

3. Mulai nyalakan arang
menggunakan korek api

4. Tancapkan adaptor kipas ke
aliran listrik

5. Masukkan jagung satu per 
satu

6. Putar tuas searah jarum jam 
(kurang lebih 13 putaran per 
menit = matang dalam 20 
menit)

7. Setelah jagung sudah
berwarna kecoklatan segera
tiriskan
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Temuan Penting Penelitian
Hal-hal yang perlu diperhatikan supaya alat ini bekerja dengan baik:

1. Kapasitas arang harus efisien ditumpuk sampai ketinggian 5-6 cm dari alas bak arang supaya jagung matang dengan

cepat (18-20 menit). Hal ini dapat ditunjukkan pada (Gambar 7).

2. Jangan memutar tuas silinder rotary terlalu cepat (fokus pada 12-13 putaran per menit), selain untuk menghemat tenaga, 

memutar tuas terlalu cepat juga mengakibatkan permukaan jagung kurang bisa berputar.

3. Pastikan kapasitas arang tidak terlalu tinggi dan tidak pula terlalu rendah, bara api terlalu tinggi mengakibatkan

komponen kipas akan leleh dan terlalu rendah mengakibatkan jagung lama untuk matang.

Hal-hal yang perlu diperbaiki pada alat ini:

1. Pada penelitian selanjutnya alat ini dapat dikembangkan lagi dengan menambahkan motor sehingga untuk memutar

tuas rotary sudah tidak menggunakan tenaga manusia.

2. Kapasitas jagung yang dapat dibakar dapat ditambah sesuai keinginan dengan cara memperlebar dimensi

pemanggangan.

Jenis-jenis arang atau bricket yang digunakan dapat divariasikan untuk menguji seberapa optimal dalam mempercepat

kematangan jagung.
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