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Pendahuluan

Higienis

kuliner

Corona

1. Virus corona adalah virus yang sangat 

cepat menyebar.

2. Orang – orang menjadi 

was-was dalam memilih 

kuliner.

3. Untuk meminimalisir sentuhan tangan. 
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Pertanyaan Penelitian (Rumusan Masalah)

Rumusan masalah
>>

Bagaimana merancang dan membuat 
alat tekan saus menggunakan sistem 
pegas sehingga meminimalisir sentuhan 
terhadap botol saus?

Bagaimana performa dari alat tekan saus 
menggunakan sistem pegas tersebut?
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Metode
FLOWCHART
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Hasil
Hasil Jadi
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Hasil
Campuran air pada bahan 

saus

➢ 200 ml air

➢ 1=500g
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Pembahasan

Tabel pengujian 
Pada Bahan Pertama

No Alat Bahan

Baku

Tekanan
Hasil /mg

1. Mesin

Tekan

Saos

Saos Cap

jempol

Manis

4 24/mg 25/mg 25/mg

2. Mesin

Tekan

Saos

Saos Cap

jempol

Manis

3 13/mg 12/mg 12,5/mg

3. Mesin

Tekan

Saos

Saos Cap

jempol

Manis

2 2,5/mg 5/mg 5/mg
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Pembahasan
Hasil Pengujian 

untuk saos pedas

No Alat Bahan 

Baku

Tekanan
Hasil /mg

1. Mesin 

Tekan 

Saos

Saos Cap 

jempol 

Pedas

4 25/mg 25/mg 25/mg

2. Mesin 

Tekan 

Saos

Saos Cap 

jempol 

Pedas

3 12,5/mg 12/mg 10,5/mg

3. Mesin 

Tekan 

Saos

Saos Cap 

jempol 

Pedas 

2 6/mg 7,5/mg 7,55/mg
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kesimpulan

• Berdasarkan hasil perancangan dan pembuatan modifikasi alat tekan saus sistem tenaga pegas dapat ditarik kesimpulan 

sebagai berikut :

1. Kekentalan bahan baku berpengaruh dalam hasil luaran saus.

2. Pompa dan desian tabung dapat di sempurnakan lagi agar hasil lebih maksimal.

3. Berdasarkan perhitungan volume tabung saus di atas dapat disimpulkan jika:

a. 1 tabung sus = 7,329L/7329ML

b. 2 tabung =  7329 x 2 = 14658ML

c. Luaran setiap pengguna rata-rata 25ML 

• Maka setiap pengisian saus dapat menghasikan luaran sebanyak 14658ML÷25ML= 586,32kali
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